Список вопросов к экзамену по биохимии
1. Определение, объекты и методы изучения, основные задачи, направления развития и перспективы биохимии, ее связь с другими химическими и биологическими науками.

2. Особенности биомолекул.

3. Строение, номенклатура и классификация (-аминокислот.

4. Стереохимия и физические свойства (-аминокислот.

5. Химические свойства (-аминокислот по группе СООН.

6. Химические свойства (-аминокислот по группе NH2.

7. Химические свойства (-аминокислот по одновременно по группам СООН и NH2.

8. Биологическая деструкция (-аминокислот (трансаминирование, дезаминирование и декарбоксилирование).

9. Способы получения (-аминокислот.

10. Номенклатура и классификация пептидов и белков. Значение белков и пептидов.

11. Строение пептидной связи.
12. Структурная организация белков и пептидов: первичная, вторичная, третичная и четвертичная структуры.

13. Физические и химические свойства белков. Цветные реакции белков.

14. Кислотный и щелочной гидролизы пептидов и белков. Определение аминокислотного состава в аминокислотных анализаторах.

15. Определение аминокислотной последовательности в секвенаторах.

16. Фрагментация полипептидной цепи химическими и ферментативными методами.

17. Понятие о хромопротеидах. Гемоглобин и миоглобин.
18. Понятие о глико- и фосфопротеидах.
19. Биосинтез (-аминокислот.

20. Цикл мочевины Кребса–Хензеляйта.

21. Понятие о ферментах и механизме их действия. Модели типа «ключ–замок» и индуцированного соответствия.

22. Классификация ферментов.

23. Факторы, влияющие на ферментативную активность.

24. Азотистые основания ДНК и РНК. Строение нуклеотидов. Структура ДНК и РНК.

25. Биологическая роль нуклеиновых кислот.

26. Понятие о нуклеопротеидах.

27. Строение, классификация и номенклатура углеводов.

28. Стереохимия и конформации углеводов.

29. Химические свойства моносахаридов.

30. Олигосахариды (на примере дисахарида сахарозы).

31. Полисахариды: крахмал и целлюлоза.

32. Превращение углеводов в организме. Гликолиз.

33. Классификация липидов. Жирные кислоты, фосфолипиды, жиры.

34. Цикл трикарбоновых кислот (цикл Кребса).

35. Понятие о витаминах.

36. Понятие об алкалоидах.

37. Понятие об антибиотиках.
